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Pieprz czarny mielony

Pieprz czarny jest najbardziej ostrym

ze wszystkich rodzajow pieprzu. Posiada
intensywny zapach i ostry smak. Uniwersalna
przyprawa, absolutnie niezbedna w kazdej kuchni.
Pieprz mielony powinien by¢ dodawany pod koniec
przygotowywania potrawy.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Pieprz czarny ziarnisty

Pieprz czarny jest najbardziej ostrym ze wszystkich
rodzajow pieprzu. Posiada intensywny zapach

i ostry smak. Ziarenka pieprzu stopniowo
uwalniaja swoje wtasciwosci podczas gotowania,
dzieki czemu finalny smak potrawy jest naprawde
wyrazisty.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Ziele angielskie

Przyjemny zapach tej przyprawy przypomina
aromat pieprzu, gozdzikow, cynamonu i gatki
muszkatotowej, stad jego angielska nazwa allspice
(wszystkie przyprawy). Uzywa sie jej

do przyprawiania roznych gatunkow mies, drobiu,

ryb, dan warzywnych, zup i soséw oraz do marynat.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Lis¢ laurowy

Popularna przyprawa uzywana do zup, sosow
oraz marynowania warzyw. Nadaje intensywny
smak gulaszom, farszom i rybom. Przed podaniem
nalezy go usungc z potrawy, by danie nie nabrato
gorzkiego smaku.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Majeranek

Majeranek posiada charakterystyczny zapach
oraz korzenny, lekko szczypigcy smak. Doskonaty
do przyprawiania zup, potraw miesnych,
smazonych ziemniakow, sosow, pieczeni,
pasztetow, farszéw i dan z grzybow.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Oregano

Oregano charakteryzuje sie przyjemnym i delikatnym
zapachem. Idealnie komponuje sie z warzywami
(pomidory, groch, fasola, satata). Oregano dodaje sie
do potraw migsnych i sosow. Nalezy do gtownych
przypraw kuchni wtoskiej, hiszpanskiej i meksykanskiej.
Jest podstawowag przyprawg do pizzy, spaghetti.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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ART. NO M0280

Waga
opakowania; 290 g
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ART. NO M0281

Waga
opakowania; 300 g
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ART. NO M0282

Waga
opakowania; 200 g
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ART. NO M0276

Waga
opakowania; 20 g
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ART. NO M0277

Waga
opakowania; 60 g
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ART. NO M0278

Waga
opakowania; 65 g
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Natka pietruszki ART. NO M0285

Natka pietruszki to wysmienity dodatek Waga

do wszelakich mies, drobiu, kanapek, jaj, zup, opakowania; 55 g
ugotowanych ziemniakdw, soséw oraz potraw

z ryzu i makaronu, a takze satatek i surowek.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tymianek ART. NO M0286

Tymianku uzywa sie do przyprawiania wedlin, Waga
_ bigosu, mielonych mies, pasztetow, seréw, satatek,
iy warzyw czy pizzy. Jest to rowniez swietny dodatek

% TEsIANEK

opakowania; 170 g

do ostrych sosow, ciezkich zup i dziczyzny.
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Koper suszony ART.NO M0275

Bardzo popularna przyprawa, ma lekko korzenny ~ Waga
smak i charakterystyczny, odéwiezajacy zapach. ~ °Pakowania;10g
Zawiera sole mineralne i witaminy: B1, B2, PP, C

oraz witamine A. Koperek pobudza zmyst

powonienia i smaku oraz utatwia trawienie.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

. . ART. NO M0287
Kminek caty ziarno

Bez kminku trudno wyobrazic sobie przygotowanie Waga
baraniny. Jest to rowniez doskonata przyprawa ©Pakowania; 280g
do ttustych mies (np. wieprzowiny), ryb (zwtaszcza

gotowanych), ziemniakéw i zup.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Lubczyk suszony M02890

Idealny jako dodatek do zup, wywardéw, octow ~ Waga
smakowych, pikléw, gulaszéw. W kuchni wioskiej ~ oPakowania; 100
lubczyk wchodzi w sktad kompozycji z oregano

i czosnkiem, uzywanej do sosow pomidorowych.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Ziota prowansalskie ART.NO M0283

To mieszanka zidét z Prowansji, sktadajgca sie z:  Waga N\,
rozmarynu, bazylii, tymianku, oregano, majeranku, opakowania; 110 g\
czabru, szatwi, miety pieprzowej. \

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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Pomidory suszone z bazylig i czosnkiem ART.NO M0290

Suszone pomidory z bazylig i czosnkiem idealne Waga

do potraw kuchni wtoskiej i $rédziemnomorskiej, ©pakowania; 230g
jako dodatek do dan z makaronow, jako uzupetnienia

safat, pieczonych ryb, owocéw morza, np. krewetek

i drobiu. Swietnie podkreslajg smak soséw vinegret,

dipéw jogurtowych i soséw na ciepto.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Pom|d0fy suszone z cza!'nusqu ART. NO M0292
i czosnkiem niedzwiedzim

Mieszanka przypraw z dodatkiem pomidoréw, czarnuszki - waga

i czosnku niedzwiedziego doda daniu smaku i aromatu. opakowania; 180 g
Lekka gorycz czarnuszki, aromat czosnku niedzwiedziego

oraz ich walory prozdrowotne nadadzg wyrafinowanego

smaku przyrzgdzanym potrawom. Idealna do dan cieptych

i zimnych kuchni wtoskiej i srédziemnomorskiej. Doskonata

przyprawa do dan kuchni wegetarianskiej i weganskiej.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Pomidory suszone z chili i oregano  ART.NO M0291

Starannie dobrana mieszanka przypraw z dodatkiem  waga
pomidordw, chilli i oregano doda daniu pikantnosci, smaku, opakowania; 180 g
aromatu oraz podkresli jego wyglad. Stodycz pomidorow,

pikantnosc chilli i dodatek oregano podkreslg wyrafinowany

smak pikantnych dan. Idealna do dan cieptych i zimnych

kuchni wtoskiej i srodziemnomorskiej. Doskonata

przyprawa do dan kuchni wegetarianskiej i weganskiej.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Pieprz cayenne ART. NO M0293

Bardzo ostra przyprawa, ktérej sktadnikiem jest Waga
papryczka chili Cayenne. Sprawdzi sie w kuchni  °Pakowania; 270g
orientalnej, meksykanskiej, jako przyprawa do dan

z fasoli, potraw miesnych, gulaszu, ostrych zup.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Imbir mielony ART. NO M0294

Egzotyczna, korzenna przyprawa o pikantnym, Waga
cytrynowo stodkim smaku i wszechstronnym opakowania; 230 g
zastosowaniu. Nieodzowny sktadnik dan kuchni

azjatyckiej oraz grzancow. Wspaniale komponuje sie

rowniez z daniami na stodko, zupami (krem

z marchwi, dyni), jako przyprawa do soséw i mies.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Czosnek granulowany ART. NO M0284

Czosnek jest przyprawg niezwykle uniwersalng Waga
i wszechstronng, niezastapiona w kazdej kuchni. ~ ©pakowania; 330g

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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Papryka stodka ART. NO M0279

Podstawowa przyprawa w kuchni wegierskiej, Waga
meksykanskiej, indyjskiej, w ktérych mozemy opakowania; 230 8
stosowac rowniez papryke ostrg. Doskonale

podkresla smak i aromat dan z migsa, drobiu i ryb.

Stosowana jest tez do zup, warzyw, safatek, seréw.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Papryka ostra ART. NO M0296

Wyrazista przyprawa o intensywnym smaku, = Waga
niezbedna gdy chcemy uzyskac bardziej pikantny ~ 0Pakowania; 250 g
smak gulaszu, zup, ryb, mies, past czy potraw

duszonych. Niezastgpiona w kuchni wegierskiej

i meksykanskiej.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Papryka stodka wedzona ART. NO M0273

Znakomity dodatek do gulaszu, zup Waga
(gulaszowa, barszcze, kapusniak), opakowania; 230 g
miesnych marynat.

Doskonata do kuchni wegetarianskie;.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Wygodne opakowanie z funkcjonalng
nakretky, dla wygody uzytkowania
dwa rodzaje otwordw, produkt
zabezpieczony platynka
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Skontaktuj sie z przedstawicielem Hiigli i poznaj petng oferte naszych produktow.

Hugli - Sztuka kulinarna. Kreatywnosc. Szybkosc.

Hiigli Food Polska sp. z 0. o.

e-mail: dok@huegli.com.pl

OfE=0 nr tel. do przedstawiciela handlowego Huigli
90-539 t6dz, ul. Zwirki 17 =l r
tel. + 48 42 639 89 98 ﬁﬁ
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Pt ® ® @ huegli.com




